
ÉCOLE HÔTELIÈRE DE 

LAUSANNE



Η ελβετική 

É C O L E  H Ô T E L I È R E 
D E  L A U S A N N E  

(EHL) 

προσφέρει για 1η φορά  
στην Ελλάδα  

τα κορυφαία Προγράμματα 
Επαγγελματικής Εκπαίδευσης 

στα Ξενοδοχειακά  
VET BY EHL.

Στον όμιλο EHL ανήκει  
η Νο1 Ξενοδοχειακή Σχολή 

στον κόσμο*.

* Διεθνής Πίνακας Κατάταξης Πανεπιστημίων QS 2019
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Διεθνής Συνεργασία 
Υπεροχής  

στις Ξενοδοχειακές  
Σπουδές 
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Κ Α Λ Λ Ι Ό Π Η 
Ρ Ο Δ Ο Π Ο ΎΛ ΟΥ

ΔΙΕΥΘΎΝΟΥΣΑ ΣΎΜΒΟΥΛΟΣ ΜΗΤΡΟΠΟΛΙΤΙΚΟΎ ΚΟΛΛΕΓΊΟΥ

Εκ μέρους του Διοικητικού Συμ-
βουλίου, του ακαδημαϊκού και 
ερευνητικού προσωπικού και του 
διοικητικού δυναμικού του Μη-
τροπολιτικού Κολλεγίου, σας κα-
λωσορίζω στο εκπαιδευτικό μας 
ίδρυμα, το μεγαλύτερο Κολλέγιο 
στην Ελλάδα και το μοναδικό μέ-
λος Διεθνούς Δικτύου Πανεπιστημίων.  

Πιστοί στο όραμά μας για την παροχή 
πανεπιστημιακών σπουδών υψηλού επι-
πέδου και την προαγωγή της αριστείας 
σε όλες τις πτυχές των εκπαιδευτικών 
υπηρεσιών που παρέχουμε, προχωρή-
σαμε σε μία ακόμη διεθνή συνεργασία 
υπεροχής στις Τουριστικές Σπουδές, η 
οποία έρχεται να προστεθεί στο πλήθος 
των υφιστάμενων κορυφαίων συνεργα-
σιών και διακρίσεων του Κολλεγίου μας 
σε όλα τα επιστημονικά πεδία στα οποία 
δραστηριοποιούμαστε. 

Έχοντας βραβευτεί 4 φορές ως η Καλύ-
τερη Σχολή Ξενοδοχειακής Εκπαίδευσης 
στην Ελλάδα, η Σχολή Τουρισμού του 
Μητροπολιτικού Κολλεγίου ένωσε τις 

δυνάμεις της με τη Νο1 Ξενο-
δοχειακή Σχολή στον κόσμο, 
την ελβετική École hôtelière de 
Lausanne (EHL), για την παροχή 
των κορυφαίων διεθνώς προ-
γραμμάτων VET by EHL. Αυτή 
η συνεργασία είναι καινοτόμα, 
μοναδική στη χώρα μας και έρχε-

ται να καλύψει τις ανάγκες τις ταχύτατα 
αναπτυσσόμενης τουριστικής αγοράς 
εργασίας σε στελέχη εξειδικευμένα στον 
ξενοδοχειακό κλάδο και εξοπλισμένα με 
σύγχρονες επαγγελματικές γνώσεις και 
δεξιότητες.   

Η σημαντική αυτή εξέλιξη ισχυροποιεί τη 
Σχολή Τουρισμού του Μητροπολιτικού 
Κολλεγίου, καθιστώντας την αδιαμφισβή-
τητα τη μόνη ολοκληρωμένη πρόταση 
Τουριστικής Εκπαίδευσης στην Ελλάδα.  

Με στόχο τη δημιουργία των αυριανών 
στελεχών της παγκόσμιας ξενοδοχεια-
κής βιομηχανίας, αλλάζουμε τα δεδο-
μένα στις Τουριστικές Σπουδές, με την 
εγγύηση και τη φιλοσοφία της ελβετικής 
Ξενοδοχειακής Εκπαίδευσης.  
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Σπουδές 5 αστέρων  
με την εγγύηση  

της ελβετικής παράδοσης 
στην Τουριστική  

Εκπαίδευση 
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Η 

Νo 1  
Ξ Ε Ν Ο Δ Ο Χ Ε Ι Α Κ Ή 

Σ Χ Ο Λ Ή  
Σ Τ Ο Ν  Κ Ό Σ Μ Ο

Σ Υ Ν Ε Ρ ΓΑ Ζ Ε ΤΑ Ι
Μ Ε  Τ Ο

Μ Η Τ Ρ Ο Π Ο Λ Ι Τ Ι Κ Ο 
Κ Ο Λ Λ Ε Γ Ι Ο

Ο ελβετικός όμιλος École hôtelière de Lausanne (EHL), 
σε συνεργασία με το Μητροπολιτικό Κολλέγιο, παρέ-
χει για πρώτη φορά στην Ελλάδα τα διεθνώς ανα-
γνωρισμένα στον ξενοδοχειακό κλάδο Προγράμματα 
Επαγγελματικής Εκπαίδευσης VET BY EHL. 

Το μεγαλύτερο Κολλέγιο Πανεπιστημιακών Σπουδών 
στην Ελλάδα υποδέχεται τη Νο1 στον κόσμο Ξενοδο-
χειακή Σχολή – βάσει του Διεθνούς Πίνακα Κατάταξης 
Πανεπιστημίων QS 2019 – με στόχο την προσφορά 
σπουδών υψηλού επιπέδου με την εγγύηση της ελβε-
τικής παράδοσης στην Τουριστική Εκπαίδευση. 
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S W I S S  D I P L O M A S 
Α Π Ό  Τ Η Ν 

É C O L E  H Ô T E L I È R E 
D E  L A U S A N N E

Τα καινοτόμα Προγράμματα Επαγγελματικής Εκπαί-
δευσης της École hôtelière de Lausanne οδηγούν στην 
απόκτηση ελβετικού Διπλώματος Πιστοποίησης σε 4 
καίριους τομείς εξειδίκευσης της λειτουργίας και ορ-
γάνωσης ξενοδοχειακών μονάδων. Η École hôtelière 
de Lausanne (EHL) αποτελεί παγκόσμιο σημείο ανα-
φοράς στην Ξενοδοχειακή Εκπαίδευση και είναι η βα-
σική δεξαμενή στελεχών των κορυφαίων τουριστικών 
επιχειρήσεων διεθνώς.

Το διαβατήριο των αυριανών στελεχών  
της παγκόσμιας ξενοδοχειακής 

βιομηχανίας.
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125 Χρόνια Ηγεσίας 
στις Ξενοδοχειακές

Σπουδές
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ΠΟΙΑ ΕΊΝΑΙ Η 

É C O L E  H Ô T E L I È R E 
D E  L A U S A N N E  

(EHL)

Ιδρύθηκε το 1893 από την ένωση Ελβετών ξενοδόχων 
– έναν μη κερδοσκοπικό οργανισμό – και αποτέλεσε
την πρώτη πανεπιστημιακή Σχολή που εδραιώθηκε
παγκοσμίως στην ξενοδοχειακή βιομηχανία. Αποτε-
λεί διεθνές σημείο αναφοράς στην Ξενοδοχειακή Εκ-
παίδευση. Μετά από 125 χρόνια ηγετικής πορείας,
εξακολουθεί να κατέχει αδιαμφισβήτητα τη θέση της
πρώτης Σχολής παγκοσμίως στον κλάδο της Ξενο-
δοχειακής Εκπαίδευσης. Ήταν από την ίδρυση της και
εξακολουθεί να είναι το μοναδικό Πανεπιστήμιο στην
Ελβετία, που προσφέρει σπουδές σε εφαρμοσμένες
επιστήμες του ξενοδοχειακού κλάδου. Με εξέχουσα
τοποθεσία στις όχθες της λίμνης της Γενεύης, στην
καρδιά της Ευρώπης, υπηρετεί πιστά την ελβετική αί-
σθηση φιλοξενίας και ενσωματώνει στην κουλτούρα
της, τις παγκοσμίως αναγνωρισμένες ελβετικές αξίες
της αριστείας και της κορυφαίας ποιότητας. Το δίκτυο
των αποφοίτων της EHL, που ξεπερνά σήμερα τους
25.000, είναι το μεγαλύτερο, πιο έμπειρο επαγγελμα-
τικά και κοινωνικά δραστήριο δίκτυο αποφοίτων Ξε-
νοδοχειακών Σπουδών στον κόσμο.

Το 2019 η École hôtelière de Lausanne (EHL) 
κατέκτησε για ακόμη μία χρονιά  

τον τίτλο της Νο1 Σχολής Ξενοδοχειακών 
Σπουδών στον κόσμο*.

* Διεθνής Πίνακας Κατάταξης Πανεπιστημίων QS 2019
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Νο 1 
Σχολή  

Ξενοδοχειακών Σπουδών 
στον Κόσμο

125 
χρόνια ηγεσίας  

στην Ξενοδοχειακή 
Εκπαίδευση

25.000 
απόφοιτοι 
διεθνώς

140 
εθνικότητες 
αποφοίτων 

97% 
απορρόφηση  

στην αγορά εργασίας 
εντός 1 έτους  

από την αποφοίτηση 
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Τ Ο  Ό Ρ Α Μ Α 
Τ Η Σ  E H L

Το όραμα της École hôtelière de Lausanne (EHL) είναι 
να παραμένει ο παγκόσμιος ηγέτης στην Ξενοδοχει-
ακή Εκπαίδευση, παρέχοντας ταλαντούχους αποφοί-
τους σε όλο τον κόσμο, με την κατάλληλη εκπαίδευση 
και εμπειρία ώστε να χτίσουν μια επιτυχημένη καριέ-
ρα. Σήμερα, κατέχει την πρώτη θέση στην παγκόσμια 
κατάταξη και είναι αναγνωρισμένη ως η Καλύτερη 
Σχολή Ξενοδοχειακού Μάνατζμεντ στον κόσμο. 

Έ Ν Α 

ΔΥ Ν ΑΤ Ό  Δ Ί Κ Τ ΥΟ  
Α Π Ο Φ ΟΊ  Τ Ω Ν

Οι απόφοιτοι της École hôtelière de Lausanne (EHL) 
– που σήμερα ξεπερνούν στις 25.000 από 140 δια-
φορετικές χώρες – σχηματίζουν ένα ισχυρό διεθνές
δίκτυο αποφοίτων, οι οποίοι κατέχουν ηγετικές θέσεις
στον ξενοδοχειακό κλάδο και αποτελούν ένα από τα
μεγαλύτερα και πιο δυναμικά επαγγελματικά δίκτυα
αποφοίτων στον κόσμο.
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Ο ΤΟΥΡΙΣΤΙΚΟΣ 
ΚΛΑΔΟΣ ΣΤΟΝ 

Κ Ο Σ Μ Ο 

11% 
του διεθνους ΑΕΠ

382.000.000 
θεσεις εργασιας 

παγκοσμιως

1/9 
θεσεις εργασιας 

του κοσμου

+1 δισ.
αφιξεις διεθνων  

τουριστων το 2017
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Ο ΤΟΥΡΙΣΤΙΚΟΣ 
ΚΛΑΔΟΣ ΣΤΗΝ 
Ε Λ Λ Α Δ Α 

30% 
του ΑΕΠ

25% 
των θέσεων εργασίας

30.000.000 
εκατομμύρια 
τουρίστες

15 δισ. € 
έσοδα



26



27

Ένας από τους  
πιο ραγδαία 

αναπτυσσόμενους  
κλάδους στον κόσμο
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Hotel Administration Diploma

Service Professional Diploma

Rooms Professional Diploma

Kitchen Professional Diploma

3 CERTIFICATES -  1 DIPLOMA

3 CERTIFICATES -  1 DIPLOMA

3 CERTIFICATES -  1 DIPLOMA

3 CERTIFICATES -  1 DIPLOMA

ΣΤΑΔΙΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΩΝ VET BY EHL

CERTIFICATES DIPLOMA

1 2 3 4

FOUNDATION INTERMEDIATE ADVANCED PROFESSIONAL

Π Ρ Ο Γ Ρ Ά Μ Μ ΑΤΑ  
Ε Π Α Γ Γ Ε Λ Μ ΑΤ Ι Κ Ή Σ 

Ε Κ Π Α Ί Δ Ε Υ Σ Η Σ
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ΤΑ ΠΡΟΓΡΆΜΜΑΤΑ 
V E T  BY  E H L

Η École hôtelière de Lausanne (EHL) προσφέρει μια 
ποικιλία εκπαιδευτικών προγραμμάτων εξειδίκευσης 
στον ξενοδοχειακό κλάδο. Τα προγράμματα VET BY 
EHL αποτελούν διεθνώς την καλύτερη εκπαιδευτική 
πρόταση για απόκτηση επαγγελματικών δεξιοτήτων 
και αποκατάσταση στην ξενοδοχειακή βιομηχανία.  
Συνδυάζουν την εμπειρία και τη φιλοσοφία της ελβετι-
κής Ξενοδοχειακής Εκπαίδευσης, παρέχουν πρόσβαση 
σε υψηλής ποιότητας και διεθνούς κύρους εκπαιδευ-
τικό υλικό και οδηγούν στην απόκτηση παγκοσμίως 
αναγνωρισμένων πιστοποιήσεων, καθώς και στην 
πρόσβαση σε ένα διεθνές δίκτυο αποφοίτων. 

Τα καινοτόμα Προγράμματα Επαγγελματικής 
Εκπαίδευσης της École hôtelière de Lausanne 

οδηγούν στην απόκτηση ελβετικού Διπλώματος 
Πιστοποίησης σε 4 καίριους τομείς εξειδίκευσης  
σε όλο το φάσμα της λειτουργίας και οργάνωσης 

των σύγχρονων ξενοδοχειακών μονάδων.
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HOTEL  
ADMINISTRATION

DIPLOMA
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Το πρόγραμμα σπουδών 
απευθύνεται σε όσους έχουν 
στόχο να αναλάβουν διοικητι-
κό ρόλο σε μεγάλες ξενοδο-
χειακές μονάδες. Στο πρώτο 
στάδιο του προγράμματος θα 
αποκτήσουν μια ολοκληρω-
μένη εικόνα για την οργανωτι-
κή δομή ενός ξενοδοχείου, κα-
θώς και τις βασικές δεξιότητες 
που απαιτούνται για την ομα-
λή ροή και τον έλεγχο όλων 
των βασικών λειτουργιών του 
(Υποδοχή-Κρατήσεις, Τμήμα 
Ορόφων, Επισιτιστικά Τμήμα-
τα, Τμήμα Προμηθειών, Τμή-
μα Marketing, Τμήμα Συντή-
ρησης, Ασφάλεια κ.α.) και τη 
μεταξύ τους επικοινωνία. Στη 
συνέχεια των σπουδών τους, 
και έχοντας ήδη κατανοήσει 
τις βασικές λειτουργίες ενός 
ξενοδοχείου, οι φοιτητές θα 
έχουν την ευκαιρία να απο-
κτήσουν τις απαιτούμενες δε-

ξιότητες για την αποτελεσμα-
τική διοίκηση και διαχείριση 
μιας μεγάλης ξενοδοχειακής 
μονάδας ή ενός resort, ως 
υπεύθυνα στελέχη. Στο τελευ-
ταίο στάδιο του προγράμμα-
τος – και αφού θα έχουν επι-
πλέον εμβαθύνει στις βασικές 
αρχές Οικονομικής Διαχείρι-
σης και Δικαίου – οι φοιτητές 
θα είναι έτοιμοι να αναλάβουν 
διοικητικές θέσεις σε μεγάλα 
ξενοδοχεία. Με την ολοκλή-
ρωση του προγράμματος και 
της πρακτικής άσκησης που 
περιλαμβάνεται σε όλα τα 
στάδια, οι φοιτητές θα έχουν 
αποκτήσει όλες τις απαραί-
τητες ικανότητες και γνώσεις 
για να αναλάβουν διοικητικές 
θέσεις στην ταχύτατα ανα-
πτυσσόμενη βιομηχανία της 
φιλοξενίας και να ανελιχθούν 
γρήγορα στην ιεραρχία μεγά-
λων ξενοδοχειακών μονάδων.

ΠΡΟΓΡΆΜΜA 

H O T E L  
A D M I N I S T R AT I O N

DIPLOMA
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FOUNDATION

Laundry Operations

Introduction to Front-Office

Food & Beverage Service

Housekeeping Operations 
& Maintenance

Hygiene and Occupational 
Health Practices

Introduction to Office Tools

Introduction to Hospitality 
Operations

Mathematics Fundamentals

English Essentials

FOUNDATION

Industry Internship 

Μ
Α

Θ
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Μ
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Ο
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INTERMEDIATE

Front-Office Operations I

Introduction to Customer Service

Beer & Beverage Knowledge

Introduction to Nutrition & 
Dietetics

Hotel Etiquette & Protocol

Verbal & Non-Verbal 
Communication

Introduction to Hotel Accounts

IT Fundamentals

Applied English

INTERMEDIATE

Industry Internship 

ADVANCED 

Introduction to Rooms 
Sales & Marketing

People Training & Development 

Purchasing & Inventory 
Systems

Hotel Trends & Innovation

Principles of Accounting 
& Budgeting

Hospitality Administration

Cultural Awareness

Business English

ADVANCED 

Industry Internship 
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SERVICE 
PROFESSIONAL 

DIPLOMA
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Το πρόγραμμα σπουδών 
απευθύνεται σε όσους έχουν 
στόχο να αναλάβουν διοικη-
τικό ρόλο σε μεγάλες επισι-
τιστικές μονάδες και υψηλής 
ποιότητας εστιατόρια. Στο 
πρώτο στάδιο του προ-
γράμματος, οι φοιτητές θα 
αποκτήσουν τις βασικές δε-
ξιότητες που απαιτούνται για 
να λειτουργήσουν ανεξάρ-
τητα στο περιβάλλον ενός 
οργανωμένου εστιατορίου. 
Στα επόμενα στάδια των 
σπουδών τους, θα έχουν 
την ευκαιρία να εκτεθούν σε 
διαφορετικούς τύπους και 
μεγέθη εστιατορίων με δια-
φορετικές απαιτήσεις, προ-

κειμένου να σχηματίσουν 
μια ολοκληρωμένη εικόνα 
για την παροχή υπηρεσιών 
εστίασης. Με την ολοκλή-
ρωση του προγράμματος 
και της πρακτικής άσκησης 
που περιλαμβάνεται σε όλα 
τα στάδια, οι φοιτητές θα 
έχουν αποκτήσει όλες τις 
απαραίτητες ικανότητες και 
γνώσεις για να αναλάβουν 
διοικητικό ρόλο και θέσεις 
ευθύνης και λήψης αποφά-
σεων σε κάθε τύπου εστια-
τορίου, έχοντας κατανοήσει 
πλήρως τις απαιτήσεις της 
αποτελεσματικής διαχείρι-
σης των σύγχρονων επισι-
τιστικών μονάδων.

ΠΡΟΓΡΆΜΜA 

S E RV I C E  
P R O F E S S I O N A L 

DIPLOMA
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FOUNDATION

F&B Service Techniques I

Beer & Beverage 
Knowledge

History and Contemporary 
Practice of Coffee & Tea

Sales & Invoicing System 

Introduction to Customer Service

Verbal & Non-Verbal 
Communication

Introduction to Hospitality 
Operations

Mathematics  
Fundamentals

English Essentials

FOUNDATION

Industry Internship 

Μ
Α
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INTERMEDIATE

Food & Beverage  
Service Techniques II

Basics of Oenology 

Basics of Culinary Art 

Introduction to Nutrition 
& Dietetics 

Customer Service 
Excellence

Goods Management 
& Inventory Systems

Hotel Etiquette 
& Protocol 

F&B Department 
Operations

Applied English

INTERMEDIATE

Industry Internship

 ADVANCED 

Food & Beverage Service 
Techniques III

Wine and Spirit Appreciation 
& Pairing

Special Topics in Culinary Art 
& Menu Planning

MICE & Events Organisation

Introduction to F&B Sales 
& Marketing

People Training & Development

Gastronomic Trends & Innovation

F&B Administration Principles

Cultural Awareness 

Business English

ADVANCED 

Industry Internship 
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ROOMS 
PROFESSIONAL 

DIPLOMA
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Το πρόγραμμα σπουδών 
απευθύνεται σε όσους έχουν 
στόχο να αναλάβουν εποπτι-
κό και διοικητικό ρόλο στα 
Τμήματα Ορόφων ή/και Υπο-
δοχής μεγάλων ξενοδοχεια-
κών μονάδων. Στο πρώτο 
στάδιο του προγράμματος, 
οι φοιτητές θα αποκτήσουν 
τις βασικές δεξιότητες που 
απαιτούνται για να λειτουρ-
γήσουν αποτελεσματικά 
στην Υποδοχή ενός ξενο-
δοχείου, ενώ παράλληλα θα 
εκπαιδεύονται στην παροχή 
υπηρεσιών Οροφοκομίας. 
Στη συνέχεια των σπουδών 
τους, και αφού έχουν κατα-
νοήσει το λειτουργικό περι-
βάλλον ενός ξενοδοχείου, οι 

φοιτητές θα έχουν την ευκαι-
ρία να αποκτήσουν τις απαι-
τούμενες δεξιότητες για τη 
βέλτιστη εξυπηρέτηση πε-
λατών (5-stars client service) 
στην Υποδοχή μιας μεγάλης 
ξενοδοχειακής μονάδας. Με 
την ολοκλήρωση του προ-
γράμματος και της πρακτι-
κής άσκησης που περιλαμ-
βάνεται σε κάθε στάδιο, οι 
φοιτητές θα έχουν αποκτή-
σει όλες τις απαραίτητες 
ικανότητες και γνώσεις για 
να αναλάβουν εποπτικό και 
διοικητικό ρόλο, τόσο στο 
Τμήμα Ορόφων, όσο και στο 
Τμήμα Υποδοχής (Reception 
Desk) μεγάλων σύγχρονων 
ξενοδοχειακών μονάδων. 

ΠΡΟΓΡΆΜΜA 

R O O M S  
P R O F E S S I O N A L 

DIPLOMA
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FOUNDATION

Laundry Operations

Introduction to Front-Office

Housekeeping Operations 
& Maintenance

Stewarding Theory 

Hygiene and Occupational 
Health Practices

Introduction to Customer Service

Verbal & Non-Verbal Communication

Introduction to Hospitality 
Operations

Mathematics Fundamentals

English Essentials

FOUNDATION

Industry Internship 
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INTERMEDIATE

Front-Office 
Operations I

Housekeeping 
Operations II

Customer Service 
Excellence

Food & Beverage Service

Goods Management & 
Environmental Policies

Hotel Etiquette & Protocol 

Rooms Division Operations

IT Fundamentals

Applied English

INTERMEDIATE

Industry Internship

 ADVANCED 

Front-Office Operations II

The Art of Butler Service

Introduction to Rooms Sales 
& Marketing

People Training 
& Development 

Purchasing & Inventory 
Systems

Hotel Trends & Innovation

Rooms Administration Principles

Cultural Awareness

Business English

ADVANCED 

Industry Internship 
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KITCHEN  
PROFESSIONAL  

DIPLOMA
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Το πρόγραμμα σπουδών 
απευθύνεται σε όσους έχουν 
στόχο να αναλάβουν εποπτι-
κό και διοικητικό ρόλο σε με-
γάλες επισιτιστικές μονάδες 
και να εμβαθύνουν στη διαρ-
κώς αναπτυσσόμενη εστια-
τοριακή τέχνη και τη διεθνή 
γαστρονομία. Στο πρώτο 
στάδιο του προγράμματος, 
οι φοιτητές θα αποκτήσουν 
τις βασικές δεξιότητες που 
απαιτούνται για να λειτουρ-
γήσουν ανεξάρτητα στο πε-
ριβάλλον μιας πλήρως ορ-
γανωμένης κουζίνας. Κατά 
τη διάρκεια των σπουδών 
τους, οι φοιτητές θα έχουν 
την ευκαιρία να εκτεθούν σε 

διαφορετικούς τύπους κου-
ζίνας και σε διαφορετικές θέ-
σεις εργασίας, προκειμένου 
να σχηματίσουν μια ολοκλη-
ρωμένη εικόνα για το επάγ-
γελμα και τις απαιτήσεις του 
και τις τελευταίες γαστρονο-
μικές τάσεις. Με την ολοκλή-
ρωση του προγράμματος 
και της πρακτικής άσκη-
σης που περιλαμβάνεται σε 
κάθε στάδιο, οι φοιτητές θα 
έχουν αποκτήσει όλες τις 
απαραίτητες ικανότητες για 
να αναλάβουν εποπτικό και 
διοικητικό ρόλο σε μεγάλες 
επισιτιστικές μονάδες, με κα-
λύτερη κατανόηση της δια-
χείρισης μιας κουζίνας.

ΠΡΟΓΡΆΜΜA 

K I T C H E N 
P R O F E S S I O N A L 

DIPLOMA
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FOUNDATION

Basic Culinary Techniques 
Theory & Application I

Basic Culinary Techniques 
Theory & Application II

Introduction to Nutrition 
& Dietetics

Stewarding Theory

Hygiene and Occupational Practices

Goods Management

Introduction to Hospitality 
Operations

Mathematics Fundamentals 

English Essentials

FOUNDATION

Industry Internship 
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INTERMEDIATE

Intermediate Culinary 
Techniques Theory  

& Application I

Intermediate Culinary 
Techniques Theory  
& Application II

Goods Management 
and Purchasing

Food & Beverage Service 

Hotel Etiquette & Protocol 

Kitchen Department 
Operations

IT Fundamentals

Applied English

INTERMEDIATE

Industry Internship 

ADVANCED 

Advanced Culinary Techniques 
Theory & Application I

Advanced Culinary Techniques 
Theory & Application II

Gastronomic Trends and Innovation

Goods Management & Inventory 
Systems

Hotel & Restaurant Concept 
Foundation

Customer Service Excellence 

Kitchen Administration Principles

Menu Engineering & Cost Control

Business English

ADVANCED 

Industry Internship 
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Τα προγράμματα VET BY EHL θα πραγματοποιούνται 
στα υπερσύγχρονα εργαστήρια του Μητροπολιτικού 
Κολλεγίου, τα οποία είναι πλήρως και πολυτελώς 
εξοπλισμένα και προσομοιάζουν την πραγματική 
λειτουργία (operation) ενός 5 αστέρων ξενοδοχείου. 
Τα εργαστήρια περιλαμβάνουν Fine Dining εστια-
τόριο, πλήρως εξοπλισμένη Reception, πραγματικά 
Δωμάτια Ξενοδοχειακής Μονάδας και Εργαστήρια 
Οροφοκομίας, καθώς και κουζίνες με εξοπλισμό τε-
λευταίας τεχνολογίας οι οποίες πληρούν τις πιο αυ-
στηρές προδιαγραφές υγιεινής και ασφάλειας.  

Οι φοιτητές κατά τη διάρκεια των σπουδών τους θα 
χρησιμοποιούν τα εργαστήρια σε ομάδες εργασίας, 
με σκοπό να εναλλάσσουν τη θεωρία με την πρακτι-
κή άσκηση. 

Με αυτόν τον τρόπο, τα νέα προγράμματα θα ακο-
λουθούν με ακρίβεια το ελβετικό Σύστημα Εκπαί-
δευσης στη Φιλοξενία, το οποίο δίνει έμφαση στη 
πραγματική εξάσκηση εντός της σχολής, με συνθή-
κες εργασίας μέσα στα πρότυπα της αγοράς.

ΥΠΕΡΣΎΓΧΡΟΝΑ 

Ε Ρ ΓΑ Σ Τ Ή Ρ Ι Α  & 
Ε Γ Κ ΑΤΑ Σ ΤΆ Σ Ε Ι Σ 

ΠΟΥ ΠΡΟΣΟΜΟΙΆΖΟΥΝ  
ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΈΣ ΜΟΝΆΔΕΣ 5 ΑΣΤΕΡΩΝ 

Δ Ι Ε Θ Ν Ώ Ν 
Π Ρ Ο Δ Ι Α Γ Ρ Α Φ Ώ Ν 
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ΕΣΤΙΑΤΌΡΙΟ 

F I N E  D I N I N G
Σε αυτόν τον χώρο που λειτουργεί ως πραγματικό 
εστιατόριο ακολουθείται το πρότυπο σύστημα Serve 
and Learn, δηλαδή η σίτιση γίνεται με εδέσματα που οι 
ίδιοι οι φοιτητές προετοιμάζουν, σερβίρουν και απο-
λαμβάνουν ταυτόχρονα. Επιπλέον, οι φοιτητές διαμορ-
φώνουν το χώρο του εστιατορίου πριν από κάθε βάρ-
δια, ώστε να είναι έτοιμο να υποδεχτεί τους πελάτες.
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Π Ρ Α Γ Μ ΑΤ Ι Κ Ά 
Δ Ω Μ ΆΤ Ι Α

ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΉΣ ΜΟΝΆΔΑΣ 5 ΑΣΤΕΡΩΝ

Οι φοιτητές εκπαιδεύονται στην ενότητα της Υπηρεσίας 
Ορόφων (Housekeeping) σε ακριβή αντίγραφα δωματί-
ων ξενοδοχειακών μονάδων 5 αστέρων, λειτουργώντας 
σε πραγματικές συνθήκες εργασίας, ώστε να είναι άρτια 
προετοιμασμένοι για την επαγγελματική τους ζωή. 
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Ε Ρ ΓΑ Σ Τ Ή Ρ Ι Α 
Ε Π Ι Σ Ι Τ Ι Σ Τ Ι Κ Ώ Ν 

Τ Ε Χ Ν Ώ Ν  
ΠΡΟΗΓΜΈΝΗΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΊΑΣ

Σύγχρονες κουζίνες, πλήρως εξοπλισμένες με μηχανήμα-
τα μαζικής εστίασης, τα οποία χρησιμοποιούνται  για την 
παραγωγή πραγματικών γευμάτων από τους φοιτητές.
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admissions@mitropolitiko.edu.gr 
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